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il territorio





















Luoghi semplici all’apparenza e generosi nella sostanza.

Nello scenario della Riserva Naturale protetta del Lago Biviere, legato a miti antichi e intessuto di credenze popolari, Casa Grazia imbottiglia il frutto di un terroir unico, dove dune, vento e mare maturano buone uve.

Un territorio speciale, grazie alla presenza del più grande lago costiero della Sicilia – che si caratterizza ulteriormente in quanto lago salato – che ricade pienamente anche nella D.O.C.G del Cerasuolo di Vittoria, unica D.O.C.G. siciliana. I terreni, sabbiosi e calcarei, si estendono lungo un abbraccio ideale, e disegnano il profilo di un paesaggio plurale che concentra al suo interno tutti i favori bioclimatici della Sicilia.







La sapidità del Lago e la salinità che spira dalla costa, nutrono aria e terra portando a maturazione le uve del Biviere, destinate a diventare grandi vini. Uliveti e frutteti fanno da sfondo ai vigneti Casa Grazia e tessono una bellezza pura, fatta di storia, luoghi e memoria.

È in questo contesto favorevole e generoso che Maria Grazia Di Francesco, con l’amore di una madre elettiva, cresce e custodisce i preziosi frutti generati dalle sue vigne. È qui che Casa Grazia interpreta, con dedizione e gratitudine, il lavoro della terra, ricchezza per l’uomo e nobiltà per il suo spirito.
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vini





















I vini Casa Grazia raccontano un percorso di crescita e sperimentazione, alimentato dall’amore dell’imprenditrice Maria Grazia Di Francesco, donna in vigna, che ha saputo cogliere il potenziale del territorio, esprimendolo in una selezione di etichette che portano in calice un ritratto di Lago, Terra e Mare. 







Attraverso la coltivazione delle vigne, naturalmente vocate alla vinificazione, in un’area di privilegiata esposizione sul Lago Biviere e la sua Riserva Naturale, l’azienda imbottiglia uve dalle proprietà uniche, il cui tratto dominante è un’inconfondibile sapidità che trova sempre il giusto equilibrio, tra carattere ed eleganza.
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Figlie della dedizione che l’imprenditrice Maria Grazia Di Francesco riserva alle sue vigne, allevate con un amore quasi materno, i vini Casa Grazia traducono nel calice le suggestioni di questa parte di Sicilia, il colore dei suoi tramonti e la brezza marina che accarezza le coste.







Qui agrumeti, zagare e gelsomini, gerani e violette, carrube e cannella, si fondono alla salinità tipica del lago generando vini dalle sfumature brillanti, grande forza espressiva e sfumature aromatiche.
In tutti i vini si imprime la sinfonia del Mediterraneo. Un’armonia che passa dal palato ai sensi.
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Euphorya


Vino Spumante Rosé Frappato Brut
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Adorè


Moscato Sicilia DOC
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Zahara


Grillo Sicilia DOC
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Laetitya


Frappato Sicilia DOC
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Victorya 1607


Cerasuolo di Vittoria DOCG
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Gradiva


Nero d’Avola Sicilia DOC
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Emiryam


Syrah Sicilia DOC
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Vi Veri


Cabernet Sauvignon Sicilia DOC
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Brunetti D’Opera


Cerasuolo di Vittoria DOCG
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Lagodamare


Vino Bianco Frizzante Biologico
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Tra Dune Bianco


Terre Siciliane IGT
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Tra Dune Rosso


Terre Siciliane IGT
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Per Mari Grillo


Sicilia DOC
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Per Mari Nero d’Avola


Sicilia DOC



























involio
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Floreale


Olio Extra Vergine d’Oliva
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Tonda Iblea


Olio Extra Vergine d’Oliva
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Nocellara del Belice


Olio Extra Vergine d’Oliva
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Cerasuola


Olio Extra Vergine d’Oliva
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Piano Corallo


Olio Extra Vergine d’Oliva
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Latta Involio Blend


Olio Extra Vergine d’Oliva

























iscriviti alla newsletter


Resta aggiornato e scopri in anteprima nuovi prodotti, eventi enogastronomici e promozioni Casa Grazia






Email

 Procedendo, accetti la nostra Privacy policy
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Azienda vitivinicola “Casa di Grazia”

di Di Francesco Maria Grazia
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Cantina Casa Grazia

Strada Vicinale Spina Santa

Contrada Passo di Piazza

93012 Gela(CL) – Sicilia – Italia

Tel. 0933 919 465








© 2024 Casa Grazia - Vini in vigna.
- Termini e condizioni - Privacy Policy
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Prenota Degustazione










 Nome e Cognome*

 
 Indirizzo Email*

 
 Numero di Telefono*

 
 Oggetto del Messaggio*

 
 Il tuo messaggio*

 
 Seleziona un giorno

 






CHIUDI			




   














  
                                     